SPECIALITEITEN met een frisse salade

Toast Niftriks meisje (vit de oven) 9 / 12
keuze uit 1 of 2 sneetjes toast, met champignons,
spekjes, tomaat, ui en kaas

Vitsmijter 11.5
3 gebakken eieren met 2 soorten beleg
(keuze uit ham, kaas of spek)

circulair
Uitsmijter deluxe 12,5 meergranen
3 gebakken eieren met 3 soorten brood
beleg (ham, kaas en spek) +1

SANDNIGHES met licht volkoren vloerbrood

of circulair meergranen brood (+1)

Zalm 12.5
met guacamole, komkommer en zoetzure rode ui
met een vleugje framboos

Carpaccio 13

met Rotterdamse oude kaas, rode pesto van
zongedroogde tomaten, geroosterde cashewnoten
en frisse salade

Bourgondische rundvleeskroketten 12
twee kroketten met mosterd of
mayonaise en frisse salade

V Groentekroketten 12
twee kroketten met mosterd of
mayonaise en frisse salade

TOSTI'S met ambachtelijk brood
en een frisse salade
Tosti Livar ham en kaas 6.5 +
Tosti Chorizo en oude kaas 7 mayonaise
ketchup
V Tosti Portobello en geitenkaas 7 of curry

Vegan Tosti Indiase curry 7

LIBANEES FLATBREAD

Tuna melt (uvit de oven) 13.5
met tonijnsalade, kaasmix, rode ui, licht pikante
mayonaise en salade

V Brie (vit de oven) 13.5
met créme fraiche, appel, honing, witlof en salade

KINDEREN

Zoet broodje 3
jam of hagelslag

Kindertosti ham kaas 5.5

Gezond broodje 3
kaas, ham, smeerworst of
smeerkaas

tussen 12.00 en 22.00 uur

op zonda
toi? 21.00 u%r

Sorbet Hoogeerd 7.5
grote sorbet van softijs met
vruchtensaus, vruchten en slagroom

Coupe 6
klein schaaltje softijs met vruchtensaus,
vruchten en slagroom

Mont Blanc 7.5
softijs met chocoladesaus, advocaat en slagroom

Coupe Bastogne 7.5
softijs met Bastogne koekkruimels,
kersen en slagroom

MENU

aan het water

Coupe appeltaart 7.5
softijs met appelcompote en slagroom

Niftriks Boerke 7.5
softijs met huisgemaakte boerenjongens,
karamelsaus en slagroom

Coupe bitterkoekjes 7.5
softijs met bitterkoekjes,
amarettosiroop en slagroom

Kindercoupe 3.5
softijs met mini-Smarties
(beker als cadeau)

Uskoffie 6
espresso met softijs, slagroom
en kaneelsuiker

- tussen 17.00 en 21.00 uur

............................................................... op zondag
tot 20.30 uur

TOPPER
Panna cotta 8.5

met hazelnoot-karamelsaus, walnotenijs,
salted karamel crumble en frambozen parels

Parfait van glihwein 8.5
met sinaasappel en
pure chocolade crumble
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- tussen 12.00 en 21.00 uur

............................................... op zondag tot 20.30 uur

VOORAF GENIETEN!

Broodplankje 6.5
vers brood met aioli, kruidenboter en smeerdip

Portie huisgemarineerde olijven 3.5
lichtzoet met knoflook en Italiaanse kruiden

Nacho’s vit de oven 10.5
met kaas, guacamole,

créeme fraiche en jalapeno's Pl_‘“ed

chicken
................................................ sleuro
SOEPEN

“inclusief circulair desem minibroodje
met Rruidenboter

Uiensoep 7
met een vleugje tijm

"Seizoenssoep vanaf 6.5
vraag ernaar bij de bediening

ltaliaanse tomatensoep 6.5
met geroosterde groenten

Kleintje viensoep 4.75
Kleintje seizoenssoep vanaf 4.5

Kleintje ltaliaanse tomatensoep 4.5

PLATE SERVICE

inclusief salade, keuze uit friet of brood

Kipsaté 18.5
twee stokjes met satésaus en cassave kroepoek

Vegetarische satéspies 18.5
met satésaus en cassave kroepoek

Schnitzel 18.5

Zalmfilet met ravigotesaus 24

Diamanthaas met kruidenboter 25.5

SALADES

groot of Rlein, inclusief circulair desem
minibroodje met kruidenboter

Gerookte zalmsnippers 17.5 / 13
met guacamole, zoetzure rode ui met een vleugje
framboos, komkommer en frisse salade

Gegratineerde geitenkaas 17.5 / 13
met appel, walnoten, ahornsiroop, roggebrood
croutons, zoetzure rode ui met een vleugje framboos
en frisse salade

Carpaccio 17.5 / 13 met Rotterdamse oude kaas,
rode pesto van zongedroogde tomaten, geroosterde
cashewnoten en frisse salade

VOORGEREGHTEN inclusief circulair desem minibroodje

met Rruidenboter

Camembert vit de oven 12
met rozemarijn en knoflook en kletsenbrood
en toast om te dippen

Tonijn tataki 13
in een jasje van sesam, met licht pikante ananas
relish, edamame, furikake en een krokant rijstvel

Carpaccio 13

met Rotterdamse oude kaas, rode pesto van
zongedroogde tomaten, geroosterde cashewnoten
en frisse salade

Salade van geroosterde spruiten 11.5
en pompoen
met ahornsiroop, pompoenpitten en frisse salade

Steak tartaar van ossenhaas 13

met fijngesneden augurk, kappertjes, sjalot,
mosterd, Worcestersaus, kaaskrokantje en een
gebakken kwartel eitje

Boek één van onze 6 zalen
voor een zakelijke bijeenkomst.

Vraag naar onze kinderplacemat voor de
kindergerechten, om te kleuren en te
puzzelen. Of maak gebruik van onze speelhoek.

GREENDISH Wij nemen graag onze

verantwoordelijkheid in

Greenifying the world’s kitchen het werken aan een betere

wereld. Hierbij is voedselverspilling €én van de pijlers waar
we actief mee bezig zijn bij Hoogeerd. Dit doen we op een
proactieve manier door te analyseren en te meten wat er
dagelijks terug naar de keuken komt vanuit het restaurant en
de buffetten. Vervolgens passen we de hoeveelheden en prijs
aan, zodat er zo min mogelijk verspilling is van eten. We willen
uiteraard dat u als gast wel voldoende kunt eten, daarom is
het altijd mogelijk om tegen betaling een extra aardappel- of
groentegarnituur bij te bestellen.

Samen maken we de wereld een beetje mooier en duurzamer.

Lees alles over dit prachtige initiatief op www.greendish.com

HOOFDGERECHTEN VAN VLEES

Tikka masala van kipdij 21
met zoete aardappelpuree

Tournedos 30
met rozemarijnsaus

Eendenborsffilet 25.5
op de huid gebakken, met saus van
vijgen, honing en rode port

Stoofpannetie 22.5
met champignons, spekjes, uien,
zilveruitjes en aardappel

HOOFDGERECHTEN VAN VIS

Gegrilde zalmfilet 25
met licht gebakken prei en een hollandaisesaus

Skreifilet 23.5
met peterselie-roomsaus en aardappelpuree
met augurk en kappertjes

HOOFDGERECHTEN VEGACN)

Groentecurry met tofu 20
met basmatirijst

Gnocchi 20
met spinazie-roomsaus, feta
en walnoten

EXTRA'S

Portie fritessaus, curry, ketchup,
aioli, cocktailsaus 0.5

Schaaltje frites, gemengde salade,
aardappelgarnituur of warme groenten | 3.3

Schaaltie champignonsaus of pepersaus | 3
Schaaltie appelmoes 1.5

Schaaltje satésaus 3

Alle hoofdgerechten komen met een bijpassend
aardappel- en groentegarnituur op het bord en friet
en gemengde salade. Op aanvraag serveren wij
eenmalig kosteloos extra friet en salade.

Per gezelschap verstrekken wij één rekening, alle prijzen zijn
in euro's. Voor een allergenenkaart kunt u zich wenden tot
onze medewerkers.



